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CATERING

Besti”inger min. 5 personer, vi kan ti|passe de fleste retter mtp. a||ergener, her med oss.

Kan ikke garantere l(ryss smitte. Glutenfrittbrad + 30

FROKOST

Kjﬂ|es|<apsgmt 70
Chiapudding med coulis 75
Croissant eller scones med smer og sy|tet@y ‘ghvm A
Croissant med ost og skinke ‘ghvm Al
Kanelbolle "™ 65
Enkle b|ingser, sper om p§|egg fra 75
Juice 65
Smoothie 95

VI l(an |evere l(anner med kaﬂe, te

og tilbeher etter avtale.
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SURDEIGSSANDWICHER " F

140 ( N
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Spekeskinke, kremost, pesto Kylling og grent med enten
og tomat "*" : aioli/ pesto/ hummus

...............................................................................
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.
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Tunfiskrere
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Brie, tomat og pesto Hummus, tomat og avocado

WRAPS “ 140

Ost, skinke og grant ™

Mozzarella, pesto og

.
m nc

torket tomater

aioli/ hummus

Rakt laks, kremost og

‘mf

Kylling, grent og enten

*
emses

SALATER 265 Serveres med brad, tzatziki og smar ‘ghvm

Grilla kyllingsalat med avocako,

tomat, sy|ta lek og fetaost™

Vegansk kikerter, grilla sopp,
soltorka tomat, grent, sy|ta lok
og hummus **

: Krydderlaks, egg, varlok,
: fetaost og sylta lok ot
Grilla kylling og bacon

: med parmesan "

(¢

&*

et
ge)“""f;w"
bnﬂd’ 180 PP

*
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SVART BONNESUPPE

Tilbeher, tortillachips, feta, koriander og sylta Ik ™
GULROTSUPPE

Med kokosmelk chili og ingefaer, tilbehr: sri-racha og koriander *
LINSESUPPE

Med grennsaker og urter b

KREMET BLOMKALSUPPE

Tilbehar, bacon og varlak el

KREMET POTET OG PURRESUPPE

Tilbeher, bacon og varlak ™ o

A||ergen{or|<|aring: *ghv = Gluten hvete, “m = melk e = egg *f = fisk *sen = sennep *nca = natter cashew NB! Vi kan ikke garantere at det ikke kan forekomme l(ryss smitte da vi har et lite
kijokken. Vi kan ordne glutenfritt brad som alternativ, men vi kan ikke garantere 100% glutenfritt da det kan komme borti melstav. Glutenfritt brad koster 30,- ekstra.
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SNACKS

POTTIS ™= 62
PICKLES = 48
Q@UEEN GREEN OLIVEN"™" 73
GRONNSAKER OG DIPP/HUMMUS 68
FRUKT OG -BZARFAT 78
TORTILLACHIPS OG GUACAMOLE n3
SURDEIGSBR@D OG HUMMUS "= 73
SURDEIGSBR@D MED AIOLI[s" " 73
SURDEIGSBR@D OG OLIVENOLJE"" 73
SALTE MANDLER™ 68

SNACK-PACK 185 PP OST

Brie, Ho|te1[je||, Gorgonzo|a, fiken, salte mandler, oliven, aioli og brgd ‘shvm e sen nman
Pakket induviduelt. Minst 5 pers.

KJOTT
Spekeskinke, Coppasl(inl(e, Salami fennikel, Salami troffel, salte mandler, oliven,
‘ghv m e sen

aioli og brad
OST & KJOTT

Brie, Holtefjell, Spekeskinke, Salami fennikel, surdeigsbrad, aioli og oliven ‘ghvmesen

VEGAN

Falafel, hummus, gulrot, selleri, syltet agurk, oliven og bred g ses

Le egern meny
fo'e dnitter!

A||ergenfor|<|aring: *ghv = Gluten hvete, "m = melk "e = eqg *f = fisk *sen = sennep “nca = natter cashew NB! Vi kan ikke garantere at det ikke kan forekomme kryss smitte da vi har et lite

kijokken. Vi kan ordne glutenfritt brad som alternativ, men vi kan ikke garantere 100% glutenfritt da det kan komme borti melstav. Glutenfritt brad koster 30,- ekstra.



HOS

OLVEIG

— ETB. 2006 —

CATERING

KIKERTGRYTE

Med karri og kokosmelk, serveres med koriander, brad 0g smgr “ghvm sl 240 PP

CHILI SIN/CON CARNE

Serveres med torti”achips, guacamo|e, feta, koriander og sy|ta lgk ! 240/295 PP
BEUF BOURGUIGNON
Serveres med potetstappe, brad og smer ‘v m sl 300 PP

=

Minst 5 pers.

TACO

Langtidsstekt svinenakke, grilla kylling, svart bannestuing, grilla gstersopp og sjampinjong,

guacamo|e, pico de ga”o, mangosa|sa, sy|ta lok, fersk ost, mais tortillas 0g vare egne tortillas

MIDTOSTEN

Falafel, hummus, tabouhle, yoghurtdressing, kefteboller, harisskylling i tomatsaus,
oliven og pidebrad

ITALIENSK

Spekeskinke, salami ventricina, troffelsalami og mortadella, capresesalat med burrata, italienske

I(jattl)o”er i tomatssaus, strozzpreti fersk pasta, parmesan, oliven, focaccia 0og o|iveno|je

SPANSK

Spekeskinke, saltkokte nypoteter i hvitlaksmr, a|bondigas i tomatsaus, spansk tortilla, gri||a
sopp, manchego, oliven, brad og aioli

SOLVEIGS KOLDTBORD KLASSISK

Spel(esl(inke, karbonader med lok, rkt laks med |<apers, sitron og dill, potetsa|at, eggerere,
sl(agennare med héndpi”a reker 0g krepsha|er' capresesa|at med burrata, brad, smer og aioli

FANCY +100

Grilla sopp, saltkokte poteter med hvitlgkssmer, brie med marmelade og valnatter, gri||a pﬂlser

fra Metervare

Kod dere!

BUFFET

Minst 10 personer 550 PP

A||ergenfor|(|aring: *ghv = Gluten hvete, “m = melk e = egg *F = fisk *sen = sennep "nca = ntter cashew NB! Vi kan ikke garantere at det ikke kan forekomme kryss smitte da vi har et lite

kjokken. Vi kan ordne glutenfritt brad som alternativ, men vi kan ikke garantere 100% glutenfritt da det kan komme borti melstov. Glutenfritt brad koster 30,- ekstra.



